
Sostegno degli investimenti produttivi 2018 

- Rinnovamento della linea di lavorazione 

del prosciutto fresco

Rinnovamento della linea di lavorazione del prosciutto fresco mediante acquisto di 

macchina dissalatrice e Robot a colonna per movimentazione prodotti.

Il progetto si pone come obiettivo quello di modernizzare la linea di lavorazione del 

prosciutto fresco attualmente esistente. In particolare, il piano si articola 

nell’acquisto di una macchina dissalatrice (tunnel dissalatore) dotata di centratore 

da applicare sull’entrata e di robot a colonna in acciaio inox per la movimentazione 

dei prodotti nel processo. 

La rinnovazione ha consentito un miglioramento dell’efficienza produttiva e 

contribuito all’ammodernamento generale delle linee produttive dell’azienda 

portando le ultime innovazioni specifiche disponibili. Altresì c'è stato un impatto 

benefico a livello di qualità del prodotto, di sicurezza della produzione e 

dell’ambiente di lavoro.


